TRIFPE con PATATE e FAGIOL]

IVOREOIENT )
[ rippe

prezzewmolo
salvia

aglio
peperoncivio
patate
tagioli

olio

sale

vivio blavco

PREPARAZIOIVE

Far bollire le ¢rippe per 2. ore a +moco lewto (ideale la stufa a
ﬁegv)a), Togﬁiere dal +woco, far roffreddare e éagﬁicufe Fvemente.
(T reare | gustl e {ar soffriggere v abbovidante ofic di oliva,
aggiwgere le ¢rippe e (ar rosolare cow L vivo biavco e lasciar
consnmare.

Tagliare le patate a dadivi, aggiwgerle alla trippa e dal (agiol
( orecedevtementce lessati). Far cnocere aggivngevido  acqua calda.

Tempo di cottwee | ora (regolarsi con La cottura delle patate)



